
S E R V I  A V E C
P A I N  M A I S O N

C O M P O S E  T A  P L A N C H E

S p e c k

J a m b o n  c u i t

M o r t a d e l l a

S a l a m i  N a p o l i  

S a l a m i  M i l a n o

P r o v o l o n e

M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a

S c a m o r z a  ( f r o m a g e  f u m é )

T o m i n o  ( f r o m a g e  l a i t  d e  v a c h e )  

G o r g o n z o l a  c r é m e

C H A R C U T E R I E S  E T  F R O M A G E S 3 . 9 5



L E G U M E S  E T  T A R T I N A B L E S 2 . 5 0



T a p e n a d e  d ' a n c h o i s  e t  t o m a t e s

R i c o t t a  a u x  h e r b e s

T a r t a r e  d e  d u o  d e  t o m a t e s

R o q u e t t e

S a l a d e  R o m a i n e

O l i v e s  G a e t a

L A  F A M E U S E  B U R R A T A  D E S  P O U I L L E S

7 . 9 0



avec son filet d'huile d'olive

Nos recettes et sélectionDe nos fournisseurs italiens

Assortiment de nos charcuteries italiennes

Assortiment de nos fromages italiens

Assortiment de légumes et tartinables

POZZINapoletana
A P E R I T I V O

24.00



À
PARTAGER

Poivrons farcis a la ricotta
Poivrons farcis au thon

P O I V R O N S  F A R C I S 3 . 5 0



C O C K T A I L S
I T A L I E N S

J U S   B I O

Orange
Poire
Pêche

Pomme



4.50

J E  S U I S  U N  V E R I T A B L E  J U S
I T A L I E N  B I O  P O U R  V O T R E

P L A I S I R



F O C A C C I A
M A I S O N

C L A S S I C A
Olives Gaeta, tomates
séchées, romarin

5 . 0 0

T A R T U F O
Pesto de truffe noire,
mozzarella

6 . 0 0

N A P O L I
Filet d'anchois, câpres,
sauce tomate, origan

6 . 0 0

A N T I P A S T I
M A I S O N

P O L P E T T E
Nos boulettes de cochon
maison, sauce tomate,
grana padano

8 . 0 0

C A M E M B E R T
C H A U D
Fourré avec une tapenade
de cèpes à la truffe
maison

9 . 0 0

P E P P E R O N C I N I
Piments doux farcis à la
ricotta aux herbes

7 . 0 0

B U R R A T A  C O N
P O M O D O R I N I
Duo tomates cerises et
confites, pignons, pesto

1 1 . 0 0

4 . 0 0



4 . 5 0



4 . 9 5



4 . 9 5



5 . 9 5

N A S T R O  A Z Z U R O

G R A D I S C A

M I D O N A

V O L P I N A

T A B A C H E R A

PERONI, Lager fraiche et délicate 
 5° 

AMACORD, blonde au notes
florales, parfum de houblon, malt
grillé et miel 
5.2°

AMACORD, blonde double malt au
notes d'herbes fraiches et de malt
grillé
6.5°

AMACORD, Bière rousse au
aromes de miel, noix et fruits
confits
6.5°

AMACORD, BIère ambrée forte,
légérement épicée avec une grande
intensité aromatique
9°

5 . 9 5F E D E R I C O  I P A
FLEA, bière à l'amertume marquée
avec longueur herbacée
 6.6°

B O I S S O N S
S A N S

A L C O O L

4.00



G A Z Z O S A

L I M O N A T A

A R A N C I A T A  R O S S A

M O L E C O L A

V I R G I N  B E L L I N I

Limonade avec infusion de citron
IGP de la côte amalfitaine 27.5CL 

Citronnade désaltérante à base de
citron primofiore et verdello 27.5 CL

Orangeade élaborée à base d'oranges
sanguines IGP Moro, 27.5 CL

T H É  G L A C É  S I C I L I E N

Le Coca-Cola italien 33CL

Boisson gazeuse à base de pulpe de
pêche blanche 18CL

Thé glacé sicilien à la pêche 27.5CL 

2 . 9 0E A U  M I N E R A L E  5 0 C L

2 . 9 0E A U  G A Z E U S E  5 0 C L

4 . 5 0E A U  M I N E R A L E  1 L

4 . 5 0E A U  G A Z E U S E  1 L

B I E R E S  3 3 C L
100% italiennes

S P R I T Z 

C L A S S I C O
Luxardo, prosecco, eau
pétillante

7 . 9 0

S P R I T Z 

L I M O N C E L L O
Limoncello, prosecco, eau
pétillante

7 . 9 0

N E G R O N I
Gin, vermouth, campari 

7 . 9 0

B E L L I N I
Prosecco, purée de pêche

6 . 9 0

G I N  B A S I L I C O
Gin, basilic, jus de citron,
sucre, eau pétillante

7 . 9 0

M O J I T O
B A S I L I C O
Rhum, limoncello, Basilic,
citron vert, cassonade,
basilic.

7 . 9 0

V I N
S E L E C T I O N  D E  V I N S  A U

V E R R E  O U  E N  B O U T E I L L E  A
L ' A R D O I S E



P I Z Z A
S P É C I A L EP O R C I N I

Crème de cèpes, mozza fior di latte,
champignons frais, gorgonzola,

speck, noisettes torréfiées, basilic

 L A  M A M M A
Tomate San Marzano, mozza fior di

latte, salami piquant napolitain,
polpettes, tomates séchées, ricotta,

salsa verde 

17.00 19.00



P I Z Z A  N A P O L E T A N A

NOTRE PÂTE À PIZZA EST RÉALISÉE ET TRAVAILLÉE SELON LA TRADITION NAPOLITAINE
DANS LE RESPECT DES RÈGLES DE MATURATION. NOS INGRÉDIENTS SONT SÉLECTIONNÉS

AVEC SOIN ET MAJORITAIREMENT ITALIENS CERTIFIÉS D.O.P.

P I Z Z A  B I A N C A

G E O R G I A
Mascarpone, mozza fior di latte,
gorgonzola, speck, noisettes,
miel, persil

T A R T U F O
Mascarpone, mozza fior di latte,
champignons, mozza di bufala AOP,
grana padano, pesto de truffe noire

L A  B U R R A T I S S I M A
Mascarpone, mozza fior di latte,
jambon cuit, grana padano, burrata,
roquette

1 9 . 5 0

L A Z I O
Mascarpone, mozza fior di latte,
guanciale, pecorino, jaune d'œuf,
poivre noir

1 4 . 9 0

1 5 . 9 0

1 9 . 9 0

1 2 . 9 0S I C I L I A
Tomates San Marzano, mozza fior di
latte, tomates cerises, poivrons,
pesto 

R E G I N A

Tomates San Marzano, mozza fior di
latte, champignons frais, jambon
blanc italien

1 3 . 9 0

V E N E Z I A
Tomates San Marzano, mozza fior di
latte, speck, grana padano, roquette,
tomate séchée

1 6 . 5 0 1 4 . 9 04  F O R M A G G I
Tomates San Marzano ou mascarpone,
mozza fior di latte, provolone,
gorgonzola, grana padano

M A R G H E R I T A
Tomates San Marzano, mozza di
bufala AOP, Feuilles de basilic

1 0 . 9 0 1 5 . 5 0D I A V O L A
Tomates San Marzano, Mozza fior di
latte, salami piquant napolitain,
basilic

C A L Z O N E
Tomates San Marzano, mozza fior di
latte, champignons frais, jambon
blanc italien, œuf

1 4 . 9 0 1 6 . 5 0A F F U M I C A T A
Tomates San Marzano, mozza fior di
latte, scamorza fumée, speck, persil
frais

P I Z Z A  R O S S A

P E R S O N N A L I S E  T A  P I Z Z A

2.50

U N  S U P P L É M E N T  D E  P L A I S I R  P O U R  L E S  G O U R M A N D S

B U R R A T A  

L É G U M E S

F R O M A G E S

C H A R C U T E R I E 2.00

7.90



3.00



N O S  D E S S E R T S
M A I S O N

T I R A M I S U
Tiramisu crémeux au
mascarpone, café,
amaretto Disaronno

P A N N A  C O T T A
Caramel beurre salé &
noisettes ou Coulis fruits
rouge & pistaches

7 . 5 0

N O C C I O L A T I S S I M A
Pizzeta nocciolata Bio et
noisettes

T O R T A  C A P R E S E
Fondant au chocolat et
amandes originaires de
Capri, caramel & noisettes

8 . 0 0



E X P R E S S O

D O U B L E  E X P R E S S O

T H É  K U S M I  T E A

T I S A N E  K U S M I  T E A

2 . 0 0

3 . 8 0

3 . 5 0

3 . 5 0



P O Z Z I ,  C ' E S T . . .



L ’ H I S T O I R E  D ’ U N E  E N V I E  D E  P R O D U I T S  A U T H E N T I Q U E S  Q U I  P R O V I E N N E N T  D E  L A  T E R R E .  C E U X  C U I S I N É S  P A R  L E S
M A M M A S  D E P U I S  T O U J O U R S  E T  Q U I  N O U R R I S S E N T  L A  F A M I L L E  E T  L E S  A M I S .

 
E T  Q U O I  D E  P L U S  J O Y E U X  E T  G O U R M A N D  Q U ’ U N E  P I Z Z A  J O U F F L U E  F A Ç O N N É E  À  L A  M A I N  E T  G A R N I E  D E  B O N S

P R O D U I T S  F R A I S  ? !
 

T E L L E  E S T  N O T R E  C U I S I N E ,  D E S  I N G R É D I E N T S  S É L E C T I O N N É S  D A N S  L E  R E S P E C T  D E  L A  P L A N È T E  E T  D U
P R O D U C T E U R ,  T R A V A I L L É S  A V E C  A M O U R  E T  S E R V I S  A V E C  G É N É R O S I T É  E T  S I M P L I C I T É .




8 . 0 0



B O U L E  D E  G L A C E

8 . 0 0

3 . 0 0

B O I S S O N S  C H A U D E S

M E N U
B A M B I N O




1 0 . 9 0



 B O I S S O N S  A U  C H O I X  

C o c a  C o l a

O a s i s

D i a b o l o  

D E S S E R T  

B o u l e  d e  g l a c e  

J a m b o n  c u i t

C h a m p i g n o n s

T o m a t e s  c e r i s e s

P r o v o l o n e

Œ u f

P I Z Z E T A  M A R G H E R I T A
 

POUR LES ENFANTS JUSQU'À 12 ANS

D I G E S T I F S  3 C L

L I M O N C E L L O  D I  S O R R E N T O

A M A R E T T O

G R A P P A

M A R S A L A

5 . 9 0



6 . 9 0

6 . 9 0

6 . 9 0

S A M B U C A  F L A M B É E 7 . 9 0

+2€ par ingrédient supplémentaire

W H I S K Y  ( V O I R  A R D O I S E )

R H U M  ( V O I R  A R D O I S E )

A F F O G A T O 4 . 9 0
Boule de glace vanille,
café expresso, éclats de
noisettes

U N
 I N

G R É D I E N
T  

A U  C H
O

I X


